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La coltura della vite e la produsione del ving, sono da sempre stati elementi fon
damentali per la Basilicata ed in particolare per la zona pit vocata, i Valture
Numergsi sono infatti § ritrovamenti archeologiol che documentano le antiche
radici della cult enioica di queste terre, A Barile, antico borgo su una collina
interarmente traforata da grotte scavate nel tufe, sono state rinvenute, tra | moltd
reperti d'epoca romana, anfore di terracotta dal collo large e lungs e da ampi
manc verticali, che erano utibzzate per il trasporto del vine verso Roma, nella
zana di Rionero in Vulture, sono stati trovati resti di un torchio risalenti all'epo-
il imperiale

1l poeta latino Orazio, native di Venosa, decanto le doti di quests feconda terra
edel suo pregiato vino, ed una moneta bronzea raffigurante 'agreste diviniti di
Diomisio, il eui culto fu poi ricondotto a gquello di Bacco, fu coninta dai ramani
proprio nella zona di Venosa,

L'Aglianico vitigno nobile ed antichissimo, fu inizialmente introdotto dai Greci,
al ternpo della fondazione delle loro colonie, intorno al VII-VII secolo avanti
Cnsto in Campania, per poi diffondersi in Basilicata ¢ Puglia. 11 suo antico
nome, “Hellemico®, fu trasformato successivamente in Aglianico nel corso della
dominazione spagnola intorno al 1400, altre ipotesi sono, che esso possa derd-
vare dal nome dall'antica citta d'Elea posta sulla spiaggia lucana del Tirrena, o
dal termine latino *Aglaia®, il cui significato & splendore.

L'Aglinnico del Vulture che ha ottenuto la Denominagione d Origine Controllats
nel 1971, denva dalla vinificazione in puresen delle uve provenienti dall omoni
mo vitigno, coltivato nells zona nord della Lucania, nelle fertili ed alte colline
dlorigine vulcanica, tra § duecenta e | settecentn metr d'altitudine, di numero-
si comuni: Rionero in Vulture, Barle, Rampolla, Ginestira,
Maschito, Forenza, Atella, Venosa, Lavello, Palazzo San
Gervasio, Banzi, Genzano di Lucania, escluse le tre isole amministrative di
SantTario, Riparossa e Macchin del comune di Atella, in provincia di Potenza.

Ripacandida,
Acerenza, Melfi
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Il Territorio

Il Vulture ¢ un'ares carattenzzata dalla presenza di un complesso vuleanico
apento, il mossiceio del moente Vilture, che con | suol 1327 metri sul bvello del
miare, isolato dallAppenning Lucano, costifuisce un elemento morfologico
emergenie nello scenario della Valle di Vitalba, 11 territorio collinare del Vulture
comprende i terreni villcanici a nord-ovest della Basilicata, e la montagna luca

na, farea di produzione dell' Aglianico st estende su una superficie di altre 6.000

ettart, oon una produzione medio per ettaro che sl ageiva sul 50 guintall e che
viirid malto de sona o zona, secondo la morfologin del terrenn, del microclima,
dell'eta del vipgneto. La particolare origine vulcanica del terreni, fertili e ricchi
delementi minerali, insieme alla favorevole espostdione; creano le condizoni
pedo-climatiche necessarie, affinché le uve definiscano la spiccata personatita
dell’Aglianico del Yulture, un prodotto unico ¢ profondamente legato al territo-
rio d'orgine. Lintera zona di produzione mostra un'ampia = VANCEATE Orogra
fia, responsabile di una notevole quantith di microclimi profondamente diversi,
anche tra zone molto vicine, cié a causa delle numerose variazioni d'altitudine,
di |:r|u|l.'u:f-u e i*Hl]l]‘;‘i.?:l.Hnr‘ dei versant di coltivazdone; Cruesti fttor consento
no di verificare “leffetto nmbiente”™ sulle potenzialith espressive del vitigno,
dando vita & vinl marcati da conmotazioni arganalettiche ben precise, in diver
sc zone di produzione. L'Aglianico coltivato fino a 700 metri daltinudine, trova
le condizioni & lal pit favorevoll fra @ 200 e i 500 metri [ terrenn & a base tufa-
oo, il tuafo, materiale solido che si & fmntumato per o forza esplosiva con cui €
stato spriglonato fuon nel corse delle lontane eruzioni del vulcano, funzons da
risa di acqua nei pericdt pHi slecites dell’anno, i quali possono essere anche
particolarmente ]irr.l:lﬂ'lg.'ll!l. per questo motivo | contadini del posto lo chiama
no "l mfo che allattn™ A Barile ¢ Rionero in Vulture, zons storiea di produzic
ne dellAglianteo, | terrend delle colline ripide ¢ scoscese, sone partcolarments
ricchi di scheletro, verso Venosa e Maschito, invece, queste si mostrana pic
mtonde e si armicchiscono dimportanti componentl argillese.
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Paternoster - Barlle [PZ)]
Aglianico 100%

L'Aghianico del Vulture & vigoroso e produttivo, con grappolo tronco piramidale,
medbo-grosso, seml-spargolo, acino grosso, oon buccia malto rosistente dal
eolare blu intense ¢ ricca di pruine, presenta buona tolleranzs alle erittogame
in generile, ed all'oidio in particotare, anche se In annate piovose ed in zone con
riztagno idrico & senaibile alln peronesporn. La vendemmin mwiene solitamen-
To tri in seconds mets di ottobre e la prima meta di novembre.

L'elevata qualitih reggiunts dalls produgione dell'Aglinnico e del vink hecani in
generale, soprattuito nell'ultimo decennio, @ stata determinata da una maggio-
re curi in vigna, dal recupero d'antichl vigneti, da una riduzione globale deile
rese d'uve per ettaro, € da un‘applieazione costante e« mirata per migliorare le
tecniche di canting, in sintes] dolla passione e dalle capacith imprenditoriali di
molti produttari.

L'Agltanien prodotto nella sonae storica, alln degustazione, mostra nel primi anni
di vitn unn tnnicith rilevante, che insieme con un'acidita ben presente, lo
rende tendenziaimente dum, in seguite ad un adeguato nvecchismento, diven-
ta &l gusto pid suadente, evidenzlando grand ‘eleganza.

Nelle zaone di Maschito Venosa ¢ Palnzso & caratterizzato da note di freschesza
phl mitigate, | tannin sono meno ageressivi, l'evoluzione che ports all'optinmom
dell'eleganza gusto-olfattiva & quindi meno lunga. Per fortuna; & raro il caso, che
un Aglinnico del Valture, appena commernalizzato, sia in degustasons ecoes-
siviimente motondo e morbido, dal gusto smaccatamente internazionale, con
uns connotazione che partd ad unn perdita diintentita delle caralieristiche del
vitigyro,

Il diseiplinare di produsione dell’Aglinnico del Valture, provede che con una gra-
dagione alcolica' minima del 12,5% ed un invecchiomento di almeno 3 anni, <i
ol 2 in batti di legno, riport in etichetta la qualificn "Veochin™. Quualom il perio-
do dinvecchinmento sis di 5 annid, di cui sempre 2 in Jegno, Aport s qualifics
"Kiserva®, La denominazione dorigine Aglianico del Vulhure pud essere utilizs-
o, inolire, per designare un vine spumante naturale ottenuto con § most o vim
che nspondone alle condunoni previste dal disciplinare.

14% vol.

fitto di frutta e calore, la morbidezza &
hilanciata da un tannino energico e da

o Del Vulture
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Dall'omonimo vigneto di trent’anni, este-
s0 4 ettan, colore rubino scuro e lucido,
d'estrazione glicerica. Ben assortito il
bouguet, more, mirtilli, ciliegie, seguite
da piacevoli note di tabacco, vaniglia e
spezie. Linpgresso in bocca & elepante,

Colli Cerentino - Melfi (PZ)

Aglianico 100%

Affinato per 15 mesi in barrigues nuove,
sl mostra di un bel rosso rubino,
denso.Al naso apre con intenso ventaglio
di frutto maturo, more, ciliegic nere,
seguite da note di rabarbare, tabacco,
grafite e pietra lavica. All'nssaggio &

Cantina di Venosa - Venosa (PZ)
Aglianico 100%

Esardisce con lucente colore rosso rubi-
no pieno, rotea nel bicchiere disegnando
fitte locrime. Aromi generosi di fratm
nérn in confettura. conditi cda spezie,
vaniglia, grafite e ritorni di cioccolato. La
bocca & piena di frutta matura dolee, di

34

presente freschezza. Lungo il finale di
perfetia coerenza gusto-olfattiva, Mostra
grande potenziale evolutivo, sosta 15
mesi in barmiques muove. Con lo spezza-
tino di manzo,

Prezzo consigliato in enoteca:27 curo,

13.5% vol.

caltdo, di morbidezza, vellutato nell’av-
volgere la frescheren ed un tannino di
rara eleganza, minerale. Chiude con una
P.AL lunga di spessore, frutto e balsa- |
mo. Abbinamento consiglinte maialing |

podolico stagionato, |
Prezzo consigliato in enoteca: 30 curo. |
1

14% vol.

Hquirizin e note spezinte. Equilibrato,
pincevalmente morbido, sostenuto da |
una buonn venn acida. Affinato in picco- |
le bott di rovere francese da litri 225 ¢ |
500 per 15 mesl Abbinamento consi- |
plinto, grigliate di carne con erbe, arrosti
e stufati di cacciagione.

Prezzo consigliato in enoteca: 158 curo,
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Degustazioni

Locania - Melfi (PZ) - Aglianico 100%

Le uve provengono da guattre zone:
Venosa, Rapolla, Ginestra e Magchito,
vinificare separatamente, il 20% della
massa costituita ha sostato in barriques
per 12 mesi. Dal luminoso rosso rubino,
concentrato. All'olfatto il frutto & carnoso,

Camerlengo - Rapolla [PZ)

Aglianico 100%

Maturato in barmques nuove per dodici
mesi, nel bicchiere dona limpidezza,
colore rosso rubino carico, buona densi-
tia. Il mantello olfattive gioca su note di
frutti bosco maturi ¢ spezie, poi senton
di vaniglia, liguirizia e fne Wwbacco. Al

Bisceglia - Lavello |PZ)

Aglianico 100%

Nel - bicchiere & luminoss [ suo colore
rosso rubino, roco d'estratto, Al naso &
intenso e complesso, il frutto & piacevol-
mente maturo, ribes, mora, con suadente
speziatura, oftime note di tabaceo, ancto e
vaniglia. In bocea si mostra ricco, clegan-

Regio - Venosa (PZ) — Aglianico 100%
Proviene da dodici ettan di oltre quaran-
tanni d'std. Bel colore rosso mubino vivo,
roteandolo nel bicchiere lascia lacrime
destratto. All'olfatto & di fine intensita,
con netti sentori di frutti bosco maturd,
mora, marnsca, suadente cannells e pepe

Cantine del Notaio - Rionero in
Vulture [PZ) - Aglianico 100%

Bel colore rosso rubino, di gran consi-
stenza. Si apre al naso d'intensita e com-
plessita, con accattivanti note di frutti di
bosco, mora, amarena, chiodi di garofa-
no, note di pepe, liguirizia, & sfumature
minerali, Al gusto dona forza e carattere,

Basilisco - Rionero in Vulture (PZ)
Aglianico 100%

Maturato diciotto mesi in legne di rovere
2/3 tonneaux ed 1/3 barrigues. Colore
rosso rubino impenetrabile, di gran con-
sistenza estrattiva. Al naso & imponente
e complesso, con un impatto balsamica,
vaniglia e speziatura, supportato dal

Cantina di Palma — Rionero in Vulture
(PZ) - Aglianico 100%

Colore Tosso rubino cupo, di grande den-
sitd. [l naso & fine, con note vive di frutta
scura matura, piacevoli sentor] mentolat,
cannella, liquirizia, caffé, delicate sensa-
zloni minerall. Al gusto & caldo, di gran

13,5% vol.

con marasca e ciliegia su una base di fre-
sca mentositha, lavanda, garofano e pepe
nero. In bocea dena calore, frutto, vaniglia
€ spezie, tannino arrotondato ¢ mineralita,
ocon bella fresca persistenza. Ottimo con |
“cavatelli” al regn.

Prezzo consigliato in enoteca: 12 euro.

13% vol.

palato di grandintensita e di mas'li!cab!-

le corpo, esprime calore, chiare note di
freschezza e mineralita, con tannino in
elegante evoluzione, lunge finale di frut-
to e spezie. Accompagna perfettamente il
cosciotto di maiale con prugne ¢ funghi.
Prezzo consigliato in enoteca: 18 euro,

13% vol.
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te, di bel calore, accennata morbidexza,

tra freschezza e tannino solido ma raffina-
to, note balsamiche » buona sapidita, Dad
vigneti di Lavello & Venosa, & affinato in
barriques nuove per 12 mesildeale con
intingolo di castrato e formaggi stagionati.
Prezzo consigliato in enoteca: 16 suro,

13.5% vol.

nero. In booea € secco, caldo, gia di buona
morbidezza, giustamente tannico, con
viva spalla acida e bella mineralitda in
chiusura. Affinato in barrigues di rovere
di Allier per 15 mesi. In abbinamento con
gli “strascinati™ al sugo di carne di maiale,
Frezzo consigliato in enoteca; 18 curo.

147 vol.

¢ caldo, denso, di freschezea e sapiditi,
con tanmine vigoroso, lunga PAJd di |

frutto e spezie.

Affineamento in barriques di 2* passaggio
per 12 mesi Vine opulento, ottimo con il
fagiano stufato al ginepra, ed il cinghia-
le allo spiedo.

Prezzo consigliato in enoteca: 16 curn,

14% vol.
frutta rossa matura. In bocca di gran
calore, il frutto fresco & prorompente,

affiancato da notevole trama tannica e
da mineralita vuleanica. L'eleganza & in
divenire, la persisteniza di lunghezza.
Accompagna le"laganeTai legumi e sal-
siccia, lo stufato di agnello.

Prezzo consigliato in enoteca: 28 surn.

14% vol.

sponda fresco-sapida, evidenzia bel tanni-

ni di notevole fittezza, { finale di note sal-
masire & arricchito dal rtarno del frutto
maturo. Permane 18 mesi in barriques di
rovere francese. Vino di struttura, si esal-
ta.con costolette d'agnello alla brace,

Prezzo consigliato in enoteca: 19 euro.
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